
Ure|uje: Ivan Jerman

TEORIJSKA KEMIJA

Th. Pracht i sur.: UDK 611-018.5
Grani~ne vrijednosti za validaciju ~isto}e pri frakcioniranju
krvne plazme
(Grenzwerte für die Reingungsvalidierung in der Blutplasma-Frak-
tionierung)

Klasi~ni koncept za odre|ivanje grani~nih vrijednosti pri vali-
daciji ~isto}e ograni~en je na uobi~ajene ostatke iz proizvod-
nje. Taj se pristup ne mo`e primijeniti na proizvode kod kojih
postoji mogu}nost virusne kontaminacije, kao npr. proizvod-
nja krvne plazme. Zbog toga se u ovom ~lanku opisuje nov
na~in koji po~iva na procesnim granicama i iskazuje se na
povr{inama koje dolaze u dodir s proizvodom.
(P. 29/2004 – Orig. str. 5, prij. oko 11 str.)

ORGANSKA KEMIJSKA INDUSTRIJA

K. G. Wagner i sur.: UDK 661.12
Pomo}ni materijali za izradu tableta
(A corn starch/alfa-lactose monohydrate compound as a new di-
rectly compressible excipient)

Za oblikovanje tableta upotrebljavaju se kao pomo}na sred-
stva nosa~i koji poma`u pri oblikovanju tableta u strojevima
za tabletiranje. Ti nosa~i nemaju samo ulogu neutralnih i ne-
aktivnih punila nego se za njih tra`e i odre|ena specijalna
svojstva. To su me|u drugim pobolj{anje okusa, bolja skliskost
i kompresibilnost i sli~no. U ~vrstim formulacijama lijekova
vjerojanto je najstariji i najva`niji nosa~ laktoza. Me|utim,
nedovoljna kompresibilnost monohidrata alfa-laktoze ogra-
ni~ava uporabivost za izravno tabletiranje. Radi toga su istra-
`ivane razli~ite mogu}nosti za pobolj{anje i uklanjanje na-
vedenog nedostatka. U ovom se ~lanku predstavlja smjesa
koja se sastoji od 85 % laktoze i 15 % prirodnog kukuruznog
{kroba.
(P. 30/2004 – Orig str. 8, prij. oko 12 str.)

D. Massumi: UDK 667.653 : 629.114
Obrada povr{ina u proizvodnji automobila
(Broadened horizons in the automotive sector)

Tvrtka Sulzer Metco sa suvremenim tehnologijama za proiz-
vodnju automobila pru`a {irok raspon proizvoda za obradu
pojedinih dijelova povr{ina automobilskih dijelova. U vrijeme
globalizacije tr`i{ta va`no je da svi proizvodi odgovaraju
odre|enim standardima i omogu}uju transparentne komuni-
kacije izme|u proizvo|a~a i korisnika. U ~lanku se daje kratki
pregled inovacija u tehnologiji samih proizvoda kao i njihove
primjene, pri ~emu se navode i zahtjevi koji se postavljaju za
sigurnost, udobnost, u~inak, suzbijanje buke, potro{nju gori-
va i za{titu okoli{a.
(P. 31/2004 – Orig. str. 3, prij. oko 6 str.)

I. Bonaccorsi i sur.: UDK 668.5 : 634.3
Karotenoidi u esencijalnim uljima naran~a i mandarina
(Carotenoid profile of sweet orange and mandarin essential oils)

Esencijalna ulja u naran~ama i mandarinama dobro su istra-
`ena u pogledu hlapivih sastojina, ali ne i za nehlapive ostat-
ke. U ovom radu ispitani su profili karotenoida u esencijalnim
uljima navedenih citrusa nakon alkalijske hidrolize pomo}u
tehnike teku}inske kromatografije visokih performansi. Re-
zultati su prikazani u obliku kromatograma i numeri~kih ta-
blica.
(P. 32/2004 – Orig. str. 7, prij. oko 5 str.)

PREHRAMBENA INDUSTRIJA

L. Pillonel i sur.: UDK 637.3 : 543.8
Analiti~ke karakteristike sira ementalera razli~itih geografskih
podrijetla
(Analytical methods for the determination of the geographic ori-
gin of emental cheese)

Enzimatska razgradnja kazeina u peptide i aminokiseline vrlo
je kompleksan proces zbog razli~itosti porijekla proteaza i
peptidaza koje pri tome sudjeluju. Do proteolize dolazi za
vrijeme procesa dozrijevanja sira. Proteoliza se primijenila za
karakterizaciju razli~itih vrsta sireva. U ovoj studiji obradilo se
vi{e vrsta sira ementalera iz {est regija razli~itih zemalja Euro-
pe, koje su poznate po proizvodnji te vrste sireva. Navode se
upotrijebljeni materijali, vrste analiti~kih metoda i usporedni
rezultati u obliku tablica i grafikona.
(P. 33/2004 – Orig. str. 14, prij. oko 12 str.)

S. Ciangherotti i sur.: UDK 612.39 : 613.25
Utjecaj prehrane na preveliku te`inu i pretilost djece
(Eating behavior and risk factors for overweight and obesity in
school children)

U zapadnoj Europi zapa`eno je da velik broj djece pokazuje
preveliku te`inu, pa ~ak i pretilost. To je navelo na prou~a-
vanje mogu}ih uzroka te pojave. Predmnijevalo se da je to
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posljedica obiteljskog naslje|a, ali i navika u prehrani. U ~lan-
ku su opisani pokusi na 1342 {to mu{ke {to `enske djece u
prosje~noj dobi od 8 – 9 godina. Ocjenjivale su se antropo-
metrijske karakteristike, unos energije, utro{ak hrane, faktori
na~ina `ivota kao i prevelika te`ina, odnosno pretilosti u
obitelji. Uspore|ivali su se odnosi izme|u razli~itih pona{anja
kao faktora rizika i tjelesne te`ine. Rezultati usporednih ana-
liza ukazuju na usku povezanost preobilne te`ine ili preti-
losti kod predaka odnosno roditelja na iste sklonosti i kod
djece. To potvr|uje ~injenica da je 36 % mu{ke i 28 % `enske
testirane djece pokazalo pove}anu te`inu. U zaklju~nim raz-
matranjima pokazuje se utjecaj obiteljskih navika u pona{a-
nju, kako za vrijeme obroka tako i u obi~ajima obiteljskog
`ivota.
(P. 34/2004 – Orig. str. 14, prij. oko 15 str.)

J. A. Centeno i sur.: UDK 637.355
Utjecaj starter kulture na hlapljive tvari u ov~jem siru
(The effect of mesophilic starter culture composition on the vola-
tile compounds of raw wew milk cheese)

Potro{a~i danas tra`e sireve razli~itog okusa i razli~itih aroma.
To se mo`e posti}i pripremom specijalnih sojeva bakterija
mlije~ne kiseline. Predmet ovog rada bio je kombiniranje ko-
mercijalne starter kulture s divljim sojevima Lactococcus lactis
razli~itih fiziolo{kih karakteristika, pri ~emu se nastojalo pro-
u~iti utjecaj tih kombinacija na sastav hlapljivih spojeva u
ov~jem siru prire|enom od sirovog mlijeka kao i na njegove
senzorne karakteristike.
(P. 35/2004 – Orig. str. 11, prij. oko 13. str.)

M. Faccia i sur.: UDK 637.354.5
Utjecaj te`ine sira i vrste siri{ta na sastav i proteolizu sira
(Influence of cheese weight and type of rennet on composition
and proteolysis of pugliese cheese)

Koagulanti u siri{tu igraju klju~nu ulogu u prvom stupnju raz-
gradnje kazeina u siru. Pri tome se inicira stvaranje peptida
visokih i srednjih molekularnih te`ina, koji se u nastavku uk-
lju~uju u stupnjeve degradacije nazvane sekundarna proteoli-
za. U ovoj studiji nastojala se utvrditi uloga te`ine sira i tipa
siri{ta na proces dozrijevanja sira Pugliese s posebnim
osvrtom na kvalitativno odre|ivanje topljivog du{ika. Analiza
je izvr{ena pomo}u kromatografskih metoda. Rezultati su pri-
kazani pomo}u kromatograma i numeri~kih tablica.
(P. 36/2004 – Orig. str. 10, prij. oko 8 str.)

A. Berisha i sur.: UDK 637.5
Toplinom inducirane strukturne promjene i utjecaj na prook-
sidativnu aktivnost mioglobina
(The effect of heat-induced structural changes on the prooxidant
activity of myoglobin)

Peroksidacija lipida u mesu pripisuje se mioglobinu i hemo-
globinu kao katalizatorima u hematinu. Toplinom inducirane
strukturne promjene na prooksidativnoj aktivnosti mioglobina
testirane su zagrijavanjem na 74 °C i 100 °C u roku 30 minu-
ta. Strukturne promjene toplinom degeneriranog mioglobina
pra}ene su pomo}u UV spektroskopije, CD spektara i NMR
spektroskopije. Opisuje se na~in rada, upotrijebljeni materija-
li i razmatraju se dobiveni rezultati prikazani u obliku spektra
i dijagrama.
(P. 37/2004 – Orig. str. 10, prij. oko 10 str.)

M. Kammenou i sur.: UDK 637.514.5
Mikrobiolo{ka kvaliteta kosanog mesa u mesnicama i super-
marketima
(Microbiological quality of minced beef from butcher shops and
supermarkets)

Mikrobiolo{ka kvaliteta svje`eg kosanog mesa zavisi od uvjeta
u klaonicama i na~ina i uvjeta prerade. Glavni su izvori konta-
minacije `ivotinje i okoli{. Predmet je ovog istra`ivanja korela-
cija izme|u mikrobiolo{ke kvalitete kosanog mesa i okoline u
kojoj je nabavljena, tipa trgovine i vremena kupnje. Na toj
osnovi daju se prijedlozi o na~inu upravljanja sustavom kvalitete.
(P. 38/2004 – Orig. str. 10, prij. oko 8 str.)

D. Kova~evi} i sur.: UDK 613.281 + 613.286
Utjecaj polidekstroze i soli na po~etnu to~ku smrzavanja mesa
koko{i, jaja i srdela
(Effect of polydextrose and NaCl on the initial freezing point of
chicken, egg and surimi)

Termi~ko pona{anje `ive`nih namirnica va`no je za
odre|ivanje procesnih parametara, projektiranje opreme,
razvoj tehnologije, kao i za izvedbu osnovnih operacija. U
~lanku se toplinsko pona{anje `ive`nih namirnica koncentrira
na promjene i utjecaj po~etnog smrzavanja na meso koko{i i
srdela te koko{ja jaja (smjesu `umanjka i bjelanjka, kao i po-
jedina~no). Pri tome je u pokusima testirana uloga polidek-
stroze i NaCl u razli~itim koli~inama i me|usobnim omjeri-
ma. Obra|ene su teme o materijalu i pripremi uzoraka, anali-
ti~kim postupcima te rasprava i prikaz rezultata pomo}u nu-
meri~kih tablica i grafi~kih prikaza.
(P. 39/2004 – Oris. str. 9, prij. oko 10 str.)

L. Tejada i sur.: UDK 637.555
Kemijske i mikrobiolo{ke karakteristike ov~jeg sira priprem-
ljenog s biljnim ili `ivotinjskim koagulantima
(Chemical and microbiological characteristics of ewe milk cheese
made with a powdered vegetable coagulant or calf rennet)

U nekim se sredozemnim zemljama pri sirenju upotrebljavaju
biljni koagulanti, npr. {panjolski sir Pedroches. U ovom radu
uspore|uju se rezultati upotrebe pra{kastog biljnog koagulan-
ta u siri{tu s uporabom animalnog koagulatora u siri{tu za pri-
premu ov~jeg sira. Tako pripremljen sir ima odre|ene kemij-
ske i mikrobiolo{ke kao i osjetilne karakteristike. Primjena
biljnih koagulanata va`na je za potro{a~e vegetarijance. Ke-
mijske i mikrobiolo{ke promjene motrene su za vrijeme do-
zrijevanja sira, a rezultati su numeri~ki prikazani u tablicama.
(P. 40/2004 – Orig. str. 7, prij. oko 7 str.)

PROCESNO IN@ENJERSTVO

Razni autori: UDK 66.01/09
Simpozij DECHEMA V
(DECHEMA Jahrestagungen)

Tematika upravljanja i ekonomike poduze}a obuhvatila je,
me|u drugim, prikaz i raspravu sljede}ih referata: Upravlja-
nje i politika nabavke, Lanac strate{kih nabava u kemijskoj in-
dustriji, Logisti~ki ure|aji u lancu nabave. U skupini referata
o upravljanju informacijama govorilo se o planiranju u farma-
ceutskim tvornicama pomo}u zajedni~ke baze podataka, po-
vezivanju proto~nih slika i trodimenzionalnih modela u inte-
griranom sustavu pomo}u ra~unala, analizi tijeka rada u pro-
cesima razvoja. Posljednja skupina referata odnosi se na te-
matiku upravljanja aktivom poduze}a s primjerima iz kemij-
ske industrije.
(P. 41/2004 – Orig. str. 8, prij. oko 17 str.)
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Razni autori: UDK 66.01/09
Simpozij DECHEMA VI
(DECHEMA Jahrestagungen)

Na simpoziju se raspravljalo o tehnici sigurnosti pri radu s re-
gulativnih i tehni~kih aspekata. Referati su se bavili sljede}im
temama: simulacijom sigurnosti u kontinuiranim i {ar`nim
procesnim postrojenjima; utjecajem stranih plinova na stabil-
nost grani~nog tlaka za acetilen; termi~kom stabilno{}u litija;
karakterizacijom pjenjenja reakcijskih smjesa pri ekspandi-
ranju iz nu`de; karakteristikama strujanja u reaktorima s mi-
je{anjem; izra~unavanjem tla~nog udara u dvofaznim struja-
ma; kratkom metodom za ocjenu tehni~ke sigurnosti pri
{ar`nim i polu{ar`nim reakcijama; grani~nim koncentracija-
ma kisika za zapaljive plinove i pare; samozapaljivanjem na-
sipnih materijala i pra{ine kod smanjenog sadr`aja kisika; ek-
sperimentalnim i teorijskim istra`ivanjima {irenja plamena za
smjese gorivi plin – zrak; utjecajem viskoziteta teku}e faze na
kapacitet sigurnosnih ventila kod vi{efaznih strujanja; odre-
|ivanjem sigurnosno tehni~kih parametara pri skaliranju sin-
teze organskih peroksida; izra~unavanjem vibracija u vi{e-
cjevnim izmjenjiva~ima topline.
(P. 42/2004 – Orig. str. 10, prij. oko 21 str.)

Razni autori: UDK 66.01/09
Simpozij DECHEMA VII
(DECHEMA Jahrestagungen)

Na simpoziju je velika pa`nja posve}ena za{titi okoli{a i od-
govaraju}oj tehnici. O tome svjedo~i velik broj referata i di-
skusija. Me|u njima navodimo nekoliko odabranih primjera:
Ekolo{ke invoacije i opto~ni postupci, Kalcinacija pomo}u
mikrovalova, Biolo{ka razgradljivost kao element industrijskih
sirovina, Kombinirana eliminacija organskih sulfata i te{kih
metala, Mogu}nosti i granice recikliranja kemikalija, Uspore-
na kontaminacija kod opto~nih procesa u proizvodnji preh-
rambenih proizvoda, Uspjesi i perspektive recikliranja umjet-
nih materijala, Zatvoreni opto~ni ciklus PET-boca, Napredni
proces oksidacije za obezbojenje otpadnih voda koje sadr`e
bojila, Kataliti~ka dehalogenacija organskih halogenih spojeva
u kontaminiranoj podzemnoj vodi, Kombinirana adsorpcij-
sko-biolo{ka eliminacija klorugljikovodika u podzemnoj vodi,
Mikrobiolo{ka dekontaminacija otpadnih voda iz klor-alka-
lijske elektrolize, Termi~ko ~i{}enje izlaznih plinova, Korona
aerosol kolektor za submikronski lete}i pepeo iz pogona za
spaljivanje, Reaktor za biolo{ko ~i{}enje otpadnih plinova,
Izlu~ivanje `ive pomo}u MercOx postupka, ^i{}enje masnih
otpadnih voda iz industrije prerade riba s termofilnim mikro-
organizmima, Elektrokemijska obrada vode s izmjenjiva~ima
iona na bazi vodljivih polimera, Kombinacija sme|eg ugljena
i mikrobiologije za ~i{}enje podzemnih voda, Utjecaj meha-
ni~ke predobrade na anaerobnu razgradljivost ~vrstih organ-
skih tvari, Adsorpcija s promjenom pritiska za odvajanje para-
otapala, Adsorpcija fozgena, Ekstrakcija filter pra{ine sa sa-
dr`ajem cinka.
(P. 43/2004 – Orig. str. 14, prij. oko 30 str.)

Razni autori: UDK 66.01/09
Simpozij DECHEMA VIII
(DECHEMA Jahrestagungen)

U jednoj sekciji vodila se rasprava o membranskoj tehnici.
Izlo`ene su sljede}e teme: integrirani sustav za odvodnjava-
nje otapala s mikroporoznim anorganskim membranama; si-
mulacija modula za permeaciju para; elektromembranska fil-
tracija vrijednih sastojaka; mikroproizvodnja membrana; novi
membranski materijali za metanolne gorive }elije; membrane
za izmjenu protona; kermi~ki filtarski elementi u obliku kapi-
lara za filtraciju teku}ina i odjeljivanje plinova; ultra i na-
no-filracija organskih otopina; nano-filtracijske membrane u

enzim reaktorima; modul sa {upljim vlaknima za reverznu
osmozu.
(P. 44/2004 – Orig. str. 9, prij. oko 19 str.)

F. Wilde: UDK 66.011
Zatvoreni sustavi u biotehnolo{kim postrojenjima
(Geschlossene Systeme im biotechnologischen Anlagenbau)

Pri izgradnji ure|aja za biolo{ku proizvodnju upotrebljavaju
se zatvoreni sustavi da bi se proizvod za{titio od kontaminaci-
je iz okoli{a. Tako|er treba za{tititi osoblje kao i neposredni
okoli{ od utjecaja {tetnih mikroorganizama – stanica, proiz-
voda-sastojaka. U napisu se opisuju dijelovi takvih zatvorenih
sustava, pri ~emu se posebno obra|uju projektiranje sprem-
nika, ure|aji za mije{anje, na~in izuzimanja uzoraka, filtraci-
ja, cjevovodi, kontinuirana fermentacija, sabiranje proizvoda
i ~i{}enje.
(P. 45/2004 – Orig. str. 5, prij. oko 9 str.)

B. Vidiere: UDK 66.011
Integrirani koncept za in`enjerstvo i kvalifikaciju aparata i
opreme
(Integriertes Konzept für Engineering und Qualifizierung von
Apparaten und Ausrüstungsgegenständen)

U ovom se napisu nastoji prikazati kako se pomo}u integrira-
nog pristupa projektiranju i izvo|enju mogu u{tedjeti tro{kovi
za in`enjerske i kvalifikacijske radove u farmaceutskoj indu-
striji. Ciljevi integriranog pristupa su: 1. detekcija pogre{aka
pri projektiranju i izgradnji u ranoj fazi projektiranja, 2. doku-
mentacija za osiguranje kvalitete rada, 3. provedba GMP zah-
tjeva.
(P. 46/2004 – Orig. str. 7, prij. oko 15 str.)

C. Petersen: UDK 678.06 : 621.798
Novi zahtjevi za elastomerne zatvara~e
(New challenges to elastomeric closures)

Regulativna tijela u novije vrijeme postavljaju sve o{trije zah-
tjeve za kvalitetom elastomernih zatvara~a koji se upotreblja-
vaju u proizvodnji i pakiranju lijekova i biolo{kih preparata.
Ovaj pregled pru`a uvid u nove zahtjeve. Pri tome se glavna
pa`nja usmjerava na kemijska i fizikalna svojstva materijala i
njihovu ~isto}u. To uklju~uje studiju proizvoda koji se mogu
ekstrahirati, mogu}nosti izlu~ivanja putem sredstava za ek-
strakciju i izbor kemijski ~istih materijala za osjetljive aktivne
supstancije biolo{kog porijekla.
(P. 47/2004 – Orig. str. 9, prij. oko 20 str.)

A. Washburn: UDK 621.65
Pumpe za nuklearne aplikacije
(Upgrading pumps for nuclear applications)

Nuklearna energana u Ju`noj Karolini, SAD, koja je u pogonu
od 1973. godine proizvela je najve}u koli~inu elektri~ne
energije u SAD-u u odnosu na druge nuklearke. Godine
1995. rekonstruiran je pogon pumpa za vodu u skladu sa su-
vremenim standardima za sigurnost rada. Nedavno je kod
tvrtke Sulzer vlasnik naru~io modernizaciju dvanaest velikih
pumpa za rashladnu vodu, koje odgovaraju najvi{im standar-
dima nuklearne sigurnosti. U ~lanku se opisuje sadr`aj i ka-
rakteristike naru~enih unapre|enja.
(P. 48/2004 – Orig. str. 3, prij. oko 5 str.)
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R. Spycher i sur.: UDK 658.58 : 681.3.06
Program za odr`avanje opreme
(“Odessa” helps to turn service costs into income)

In`enjeri za odr`avanje postrojenja imaju klju~nu ulogu u od-
nosima izme|u proizvo|a~a i korisnika procesne opreme.
Ovi in`enjeri najbolje poznaju funckioniranje opreme i nedo-
statke koji se javljaju tijekom upotrebe. Proizvo|a~i ne koriste
dovoljno informacije koje mogu od njih dobiti. Sada je tvrtka
Sulzer razradila softver nazvan “Odessa”, koji rje{ava taj pro-
blem i uspostavlja najbolju vezu izme|u proizvo|a~a i kori-
snika odgovaraju}e opreme. ^lanak opisuje sadr`aj pro-
grama, isti~e njegove koristi i prednosti koje pru`a za obje
strane.
(P. 49/2004 – Orig. str. 4, prij. oko 7 str.)

S. Baio: UDK 621.43.04
Sustav za paljenje plinskih motora
(ignition systems for Naturalgas engines)

Sredinom 1980-ih godina nastala je revolucija u tehnologiji
sustava paljenja za plinske motore. Me|u njima posebnu
pa`nju zaslu`uju Altronic CPU sustavi paljenja koji su razvije-
ni specijalno za klipne motore na prirodni plin. Njihova po-
sebna zna~ajka je razvoj digitalne tehnike paljenja. Ti sustavi
odlikuju se visokim stupnjem u~inkovitosti, ekonomi~nosti i
lakim odr`avanjem. U ovom ~lanku iznosi se kratak historijat
razvoja ove vrhunske tehnologije, postupak instaliranja susta-
va kao i na~in odr`avanja sustava paljenja.
(P. 50/2004 – Orig. str. 3, prij. oko 5 str.)

M. Moresi i sur.: UDK 66.067.38 : 663/664
Membranski procesi u prehrambenoj industriji
(Applications of membrane processing in the food industry)

Tehnika razvoja primjene membrana u industrijskim procesi-
ma u stalnom je usponu. Ovakav trend nije mogao zaobi}i ni
prehrambenu industriju. Ovaj op{iran pregled predstavlja
najva`nija podru~ja primjene u razli~itim granama prehram-
bene industrije. Obra|ene teme imaju sljede}i sadr`aj: klasi-
fikacija membranskih procesa, morfologija membrana, mate-
rijali, konfiguracija i postupci ~i{}enja, modeliranje transpor-
ta, u~inak membrana na tijek permeacije. Glavna podru~ja
primjene prikazuju se na sljede}im primjerima: desalinacija
bo}aste i morske vode, prerada mlijeka i prera|evina, proiz-
vodnja sira, prerada surutke, fermentacija i proizvodnja alko-
holnih pi}a, proizvodnja {e}era, vo}ni sokovi, bezalkoholna
pi}a, prerada jaja, prerada soje, proizvodnja biljnih ulja i raz-
li~iti procesi fermentacije. Na kraju se navodi dana{nja pro-
blematika i o~ekivani perspektivni razvoj.
(P. 51/2004 – Orig. str. 32, prij. oko 43 str.)

S. Splimbergo i sur.: UDK 66.098 – 933
Inaktivacija mikroorganizama pomo}u superkriti~nog CO2 u
polukontinuiranim procesima
(Inactivation of microorganisms by supercritical CO2 in a se-
mi-continuous process)

Upotreba visokih temperatura jo{ je uvijek naj~e{}e primje-
njivana tehnika za inaktivaciju mikroorganizama u prehram-

benoj industriji. Kao alternativa dolazi u obzir primjena viso-
kog tlaka, a najnovije rje{enje predla`e se u primjeni visokot-
la~ne tehnike sa superkriti~nim CO2. U ovom radu predstav-
ljaju se eksperimentalni rezultati upotrebe superkriti~nog
CO2 u polukontinuiranom procesu. Pri tome su primijenjene
razli~ite vrijednosti za temperaturu, tlak i vrijeme obrade.
(P. 52/2004 – Orig. str. 10, prij. oko 10 str.)

POLIMERI

B. Fischer: UDK 678.06 : 621.798
Plasti~ne vre}ice za pakiranje lijekova
(From-Fill-Seal Manufacturing of Polyolefin Bags for Parenteralia)

U farmaceutskoj proizvodnji smanjuje se udio staklene amba-
la`e koja slu`i za primarno pakiranje oralnih pripravaka.
Umjesto njih raste koli~ina plasti~nih vre}ica. U ovom pregle-
du govori se o upotrebi razli~itih vrsta plastike, pri ~emu se
naglasak daje na primjenu polietilena. Uspore|uju se poliole-
fin i polivinilklorid. Pri tom se opisuje na~in proizvodnje raz-
li~itih tipova primarne ambala`e kao i izbor materijala i na-
~ina njegove prerade.
(P. 53/2004 – Orig. str. 7, prij. oko 10 str.)

M. Stepanski i sur.: UDK 677.494.6
Unapre|enje proizvodnje umjetnih vlakana
(Improving the production process of the most popular man-ma-
de fiber)

U okviru proizvodnje sintetskih vlakana poliesteri ~ine gotovo
55 % godi{nje proizvodnje od 31 milijun tona za tekstilne i
industrijske proizvode. Sirovina za poliestere su DMT i ~ista
tereftalna kiselina. U ~lanku se opisuju unapre|enja procesne
tehnologije za proizvodnju DMT s kojima se posti`e bolja
u~inkovitost potro{nje energije i ve}a ~isto}a proizvoda u
usporedbi s konvencionalnim tehnologijama. Proizvedeni
~isti DMT mo`e se naknadno hidrolizirati za proizvodnju vrlo
~iste tereftalne kiseline.
(P. 54/2004 – Orig. str. 3, prij. oko 8 str.)

ZA[TITA OKOLI[A

A. Aguilera i sur.: UDK 632.95
Degradacija pesticida na mahunama iz plastenika
(Decline rates of chlorpyrifos residues in green beans grown in
plastic greenhouses)

Primjena pesticida nu`na je za ekonomi~nost uzgoja u agri-
kulturi, no ostaci pesticida mogu biti {tetni za okoli{ i hranu,
pa se zakonski ure|uje njihova najvi{a dopu{tena razina. U
ovom pregledu ispituje se razgradnja pesticida triklorpiridil-
fosfornog spoja (klorpirifos) u uzgoju mahuna u zatvorenom
prostoru plastenika. Podaci statisti~ke analize pokazuju da
razgradnja tog pesticida u navedenom primjeru traje 3 – 4
dana.
(P. 55/2004 – Orig. str. 7, prij. oko 7 str.)

108 Pregled tehni~ke literature i dokumentacije, Kem. Ind. 53 (2) 105–108 (2004)


